Grundschule Mihldorf a. Inn
Datum: 02.02 bis 05.02.2026

Montag

Dienstag

Mittwoch
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Donnerstag

Menu 1

Thai-Curry aus
Hahnchen in
Kokosmilch und
Basmatireis dazu

Nudeln Emiliana
mit Putenschinken,
Champignons u.
Erbsen

Wikingertopf
(gefluigel) und
Spatzle dazu

Chicken Wings und
Wedges dazu

Zusatzstoffe:
Allergene:

Zusatzstoffe: 2,3
Allergene: GG-W,M

Zusatzstoffe:
Allergene: GG-W, M, Ei

Zusatzstoffe:
Allergene:

Menu 2

stiBkartoffel-
Blumenkohl-Auflauf

Kinder Paella mit
buntem Gemiise

Linsen-Eintopf

Bio Vollkornnudeln
mit frischem Lachs
in DillsoRe

Zusatzstoffe:
Allergene: GG-W, M, Ei

Zusatzstoffe:
Allergene:

Zusatzstoffe:
Allergene: GG-W,Sel

Zusatzstoffe:
Allergene:GG-W,M,F

Zusatzstoffe: 1: mit Farbstoffen; 2: mit Konservierungsstoffen; 3: mit Antioxidationsmittel; 4: mit Geschmacksverstirkern; 5: mit Schwefeldioxid; 6: Schwirzungsmittel; 7: mit Phosphat; 8: mit SiiBungsmittel;
9: gewachst
AIIergene: Ei: Ei, Er: Erdnuss, F: Fisch, K: Krebstiere, L: Lupine, M: Milch, Sel: Sellerie, Sen: Senf, Ses: Sesam, So: Soja, SO2: Schwefeldioxid, W: Weichtiere
Glutenhaltiges Getreide: GG-W: Weizen, GG-R: Roggen, GG-G: Gerste, GG-H: Hafer, GG-D: Dinkel, GG-K: Kamut

Schalenfriichte/Niisse: Sch-Ca: Cashewkerne, Sch-Ha: Haselnuss, Sch-Ma: Mandel, Sch-Mc: Macadamianuss, Sch-Pa: Paranuss, Sch-Pe: Pekannuss, Sch-Pi: Pistazien, Sch-W: Walnuss




